
Herbst- Karte

HIRSCH PFEFFER

Spätzli, Rotkraut, Rosenkohl, karamellisierte Marroni, Steinpilzen, 
eingelegte Birne und Preiselbeerkonfiture

HAUTGANG

Cremige Suppe aus Hokkaido-Kürbis
verfeinert mit Ingwer und Karotten

KÜRBISCREME SUPPE
SUPPE

DESSERTS
Mandelparfait
Vermicelle mit Rahm
Coupe Nesselrode

Beschwibste Ravioli mit einer herzhaften
Marronifüllung, an einem  Amarone
Schaum

MARRONI- AMARONE- RAVIOLI 
PASTA

REHMEDALLIONS AN PILZ- RAHMSAUCE
WILDSCHWEINENTRECÔTE MIT KRÄUTERBUTTER
VEGETARISCHES HERBSTTELLER

CHF 12.00

CHF 24.50 als Vorspeise
CHF 32.00 als Hauptgang

CHF 36.50 
CHF 42.50
CHF 38.50
CHF 29.50

CHF 14.50

CHF 10.50

CHF 13.50

Alle Preise in Schweizer Franken und inklusive MwSt. 
Für weitere Informationen zu allergenen Inhaltsstoffen steht Ihnen unser Servicepersonal zur Verfügung.



UNSER

Herbstmenü

nach Wahl aus der Herbstkarte

D E S S E R T

Cremige Suppe aus Hokkaido-Kürbis
verfeinert mit Ingwer und Muskat

im Teller serviert

K Ü R B I S C R E M E
S U P P E

Hirschpfeffer- Rehmedallions-
Wildschweinentrecôte

dazu servieren wir Spätzli, Rotkraut,
Rosenkohl, karamellisierte Marroni,

Steinpilze, eingelegte Birne und
Preiselbeerkonfitüre

alles zusammen auf Platten serviert

H A U P T G E R I C H T

Beschwipste Ravioli mit einer herzhaften
Marronifüllung an einem 

Amarone Schaum
im Teller Serviert

M A R R O N I  A M A R O N E
R A V I O L I

AB 2 PERSONEN

CHF 87.00 PRO PERSON
WIR BITTEN SIE UM RESERVATION

Alle Preise in Schweizer Franken und inklusive MwSt. 
Für weitere Informationen zu allergenen Inhaltsstoffen steht Ihnen unser Servicepersonal zur Verfügung.


